
Biicherbesprechungen. 
E Ubbelohde und F. Goldschmldt. Hsndbuch der 

Chemie und Technologie der ale und Fette. 
111. Band: Chemie, Analyse, Technologie der 
Fettsiiuren, des Glycerins, der Tiirkischratole 
und der Seifen. Redigiert von F. G o l d -  
s c h m i d t. 1. Abteilung. Verlag von S. Hir- 
zel, Leipzig. Geh. M 12,- 

\'on dem groB sngelegten Werk U b b e  1 o h d e s 
kann der zweite Band') anscheinend erst im niich- 
sten Jahre erscheinen, es wurde daher der erste 
Teil des dritten Bandea vorher herausgebracht. 
Um es gleich zu sagen: Ein vortreffliches Buch! 
Es ziihlt 380 Seiten und 10 Autoren. Man konnte 
befiirchten, daB diese Vielheit die Einheitlichkeit 
beeintriichtigt und Wiederholungen mit sich bringt. 
Diese Gefahr ist aber durch die straffe Gesamt- 
redaktion nach Kriiften vermieden worden. Anderer- 
seits ist die Auswahl der Mitarbeiter eine durcheus 
gliickliche, man braucht nur hervonuheben, daB 
die Fettspaltung n x h  K r e b i t z vom Erfinder 
selbst und die Einwirkung der Schwefelsiure auf 
die Fette von A d. G r ii n , dem wir wertvolle Auf- 
schliisse auf diesem Gebiete verdanken, besprochen 
werden. 

Im iibrigen gliedert sich das Buch folgender- 
maBen: 1. Teil: Die Spaltung der Fette und die 
Gewinnung des Rohglycerins; von E. B i n z ,  
F. G o l d s c h m i d t ,  W. L n n d s b e r g e r ,  
P. K r e  b i t z. 2. Teil: Technologie und Analyse 
des Glycerins; von W. L a n d s b e r g e r. 3. Teil: 
Die Stearin- undKerzenindustrie; vcn 0. R o s  a u e r ,  
C. D e i t e ,  R. L a c h ,  F. G o l d s c h m i d t ,  
L. U b b e  1 o h  d e. 4. Teil: Die Tiirkischrotole; 
von F. E r b a n ,  Ad. G r i i n .  

Von dem dritten Band des H e f t  e r schen 
Werkesa) unterscheidet sich der vorliegende einmal 
durch die abweichende Anordnung des Stoffes, ferner 
durch groBereKnappheit beaondem in bezug auf tach- 
nische Verfahren, welche keine Einfiihrung in die 
Praxis fanden, und schlieBlich dadurch, daB im 
AnschluB an den technologischen Teil stets auch 
die betreffenden analytischen Spezialmethoden be- 
schrieben werden. Was zur Begriindung diems 
Vorgehens im Vorwort gesagt wird, kann der 
Kundige nur bestiitigen. Als ein Vorzug d a  
H e f  t e r s c h e n  Werkes encheint mu, daB dort 
auBer den Tiirkischrotolen auch die Schmiilzole 
abgehandelt werden. Fuhrion. [RB. 160.1 
Jahresberieht iiber die Forbchdtte suf dem Uessmt 
gebiete der dgrlknltnrchemie. Dritte Folge, 

XII. 1909. Der ganzen Reihe 52. Jahrgang. 
Herausgegeben von Prof. Dr. T h .  D i e  t -  
r i c h , Geh. Reg.-Rat, Hannover. Berlin 1910. 
Verlagsbuchhandlung Paul Parey. Preis M 28- 

Zum 52. Male erscheint der von R. H o f f m a n n 
begriindete, dann von A. H i 1 g e r fortgesetzte Be- 
richt; und &bermah sei suf das vorziigliche, die 
Masse des Stoffes so klar gliedernde Werk hinge- 
wiesen. Der Inhalt wird in die drei Hauptab- 
schnitte: Landwirtachaftliche Pflanzenproduktion; 
Landwirtschaftliche Tierproduktion; Landwirt- 
schaftliche Nebengewerbe, Garungserscheinungen; 

1) Wegen des enten Bandes vgl. diese Z. 21, 
1428 (1908). 

2 )  Diese Z. 23, 1473 (1910). 

Agrikulturchemische Untersuchungsmethoden, ein- 
geteilt. Rimer. [BB. 213.1 

A m  anderen Vereinen und 
Versammlungen. 

Der Wiener Apothekerklnb beging am 29./10. 
daa Fat seines 25jahrigen Bestehens. 

Der Vereln deutscher Eisenhutbaleute in Diis- 
seldorf konnte am 4./11. das neue Gescha.ftshaus 
feierlich einweihen. Es ist darin gleichzeitig eine 
Patentauslegestelle und eine ijffentliche technische 
Ribliothek eingerichtet, die bereits 15 000 Bande 
aufweist. 
35. Hauptversammlung des Deutschen Vereins fur 

offentliche Gesundheitspflege. 
Auf der diesjiihrigen Hauptversammlung des 

Deutschen Vereins fur offentliche Gesundheits- 
pflege, die unter dem Vorsitz des Geheimrats v o n 
B o r s c h t ,  Oberbiirgermeister von Miinchen, vom 
14.-17./9. in Elberfeld stattfand, sprach Geh. Me- 
dizinalrat Dr. A b e l ,  Berlin, iiber: ,,Die Vber- 
wlchung des Nahrun3smiUeluerkehrs." Wenn ich, 
so fiihrte der Vortr. aus, vor Ihnen, die Sie sich 
mit der Hygiene als Wissenschaft beschiiftigen, 
iiber dieses Thema spreche, so geniigt eine kurze 
Darstellung der Bedeutung der Nahrungsmittel- 
iiberwachung. Die Nahrungsmittelaufsicht bezweckt 
den Schutz der Gesundheit der Bevolkerung, denn 
es ist bekttnnt, daB Nahrungsmittel unter Um- 
stiinden auch schiidlicli wirken konnen, so Reisch 
von kranken Tieren, Mehl, das mit Mutterkorn 
vermengt ist, ferner konnen hier noch absichtliche 
oder zufallige Zusiitze hinzukommen. Dann sol1 
auch die Bevalkerung vor Schkdigungen materieller 
Art bewahrt werden. Zu allen Zeiten war der Markt 
nicht nur vonvollwertigen, sondern auch von min- 
derwertigen, verfiilschten oder verdorbenen Pro- 
dukten beschickt. Ein vollstiindiger AusschluD 
der minderwertigen Produkte ist unmoglich, denn 
Margarine, Magermilch, unreifes Obst usw. sind 
fiir den Handel notwendig, aber ihr Preis muB ein 
entsprechender sein. Seit den altesten Zeiten hat  
man sich in gut organisierten Staatsverwaltungen 
mit der Kontrolle befaBt, s0.k Nordasien, in Athen, 
in Rom. I n  Deutschland, England und Frankreich 
reicht die Nahrungsmittelkontrolle bis ins 13. Jahr- 
hundert zuriick. In  Deutschland regelt daa Gesetz 
von 1879 die Befugnisse der Nahrungsmittelpolizei. 
Dieses Gesetz erwuchs aus der Beobachtung, daB 
den ZusGnden im Nahrungsmittelverkehr nicht mit 
den allgemeinen Bestimmungen des Strafgesetz- 
buches beizukommen sei. Dies geht klar aus den 
Motiven des Entwurfes von 1878 hervor, in welchen 
nicht nur eine Beseitigung der bestehenden ifbel- 
st5nde sondern auch eine vorbeugende Wirkung er- 
hofft wird. Dieser E n t m r f  lehnte sich stark an 
das 1875 erlassene englische Gesetz an. Nachdem 
an demselben einige dsrnals als H%ten erscheinende 
hderungen vorgenommen worden waren, wurde 
das Gesetz 1879 angenommen. Dieses Gesetz be- 
schiaftigt sich in den @ 1 4  mit der Regelung der 
polizeilichen Zustiindigkeit. Es gestattet nur, daB 
die Polizei die Riiume, in denen Nahrungsmittel 
feilgeboten werden, betritt, um dort Proben gegen 
Bescheinigung zu entnehmen. Nur in ganz beson- 
deren Fiillen d a d  die Polizei auch die Riiume, in 
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denen Nahrungsrnittel hergestellt oder aufbewahrt 
werden, betreten. Iin Laufe der Jahre wurden nun 
Gesetze erlassen, die als Ergiinzungen des Nahrungs- 
mittelgesetzes aufzufassen sind, wie das Fleisch- 
beschaugesetz, das Margarinegesetz, das Weingesetz 
und das SiiDstoffgesetz. Sie stellen eigentlich Ver- 
schiirfungen des Nahrungsinittelgesetzes dar und 
geben auch die Moglichkeit einer tfberwttchung der 
Arbeits- und Aufbewahrungsriiurne. 

Wenn man in den Motiven des Gesetzes von 
1879 die beweglichen Klagen iiber die Ubelstiinde 
liest, sollte man annehmen, daD die regelmii0ige 
Nahrungsmittelkontrolle jetzt schnell einsetzte. 
Dem ist aber nicht so. 1883 wurde sie in Rayern 
eingefiihrt und langsam erst in den letzten Jahren 
in PreuBen. Die plumpen Verfiilschungen, wie sie 
1879 bestanden, sind unmodern peworden, das 
Verfiilschen iiberhaupt ist aber seitdem nicht un- 
modern geworden, namentlich aunerhalb Deutsch- 
lands. Mit groDein Scharfsinn wurden neue Me- 
thoden der Fdschung gefunden, um, sobald die 
Chemie sich verfeinert hat, ihr der Nachweis der 
Verfiilschungen gelingt, neuen Methoden Platz zu 
machen; die fortschreitende Industrialisierung hat 
es fur die meisten Menschen unrnoglich gemacht. 
Nahrungsmittel in der eigenen Wirtschaft zu ge- 
winnen. Wiihrend friiher das Fleisch selbst pchackt 
wurde, Kuchen, Marzipan selbst hergestellt und 
Brot im Hause gebacken wurde, sind das heute 
alles Artikel, die die lndustrie liefert. Die Nahrungs- 
mittelindustrie hat sich dies zunutze gemacht und 
dabei vie1 Gutes geschaffen; sie bringt ihre Waren 
in hiibschen Packungen, hat eine Menge neuer Zu- 
bereitungsarten gefunden; leider ist aber auch 
manches schlecht. Es gibt Eierteigwaren, die statt 
der Eier Farbstoffe enthalten, Brauselimonaden, 
die von den Friichten, deren Namen sie tragen, nur 
das Bild auf der Etikette tragen, es gibt Kunst- 
honig; all dies kann nur von der sachverstindigen 
Nahrungsmittelkontrolle festgestellt und beurteilt 
werden. Nach dem in der lndustrie herrschenden 
Prinzip, daD nichts verloren gehen SOU, wird nicht 
selten schlechtes Fleisch zu Wurst verarbritet, ran- 
zige Butter umgeschrnolzen, Marmeladen werden 
hergestellt aus Obstresten, die aromatisiert werden; 
eine Anzehl neuer Rohstoffe ist hinzugekommen, 
ich erinnere an die Pflanzenfette, der Konsument 
erhiilt sie in verlockenden Packungen, er kann 
weiter iiber die Produkte nicht urteilen, und da 
muO ihm die Nahrun6Tsrnittelkontrolle eiiien Schutz 
gewiihren . 

Es ist nicht das en te  Mal, daB sich Ihr Verein 
mit der Nahrungsmittelkontrolle befafit, schon auf 
der 22. Venanimlung in Karlsruhe hat Geheimrat 
B e c k u r t s iiber dieses Tliema gesprochen und 
eine entsprechende Vencharfung der Kontrolle ver- 
langt. Dies ist begreiflich, wenn man W e n k t ,  daB 
die Einfuhr von Lebensmitteln aus dein Auslande 
in stetem Steigen begriffen ist und 27,3:& der ge- 
samten Einfuhr des Reiches betriipt. Die Einfuhr 
an Nahrungsmitteln hat bereits einen Wert von 
2324 Mill. Mark, denen 662 Mill. des Aunfuhrwertes 
an Nahrungsmitteln gegeniiberstehen. Wir beziehen 
aus dem Auslande Butter fur 98 Mill., Kaffee fur 
188, Wein fiir 42, Pfeffer und andere Gewiirze fur 
35 Mill. Mark. Butter kommt von Sibirien und 
Diinemark, Eier aus RuRland, Eigelb aus China, 

ch. ieia 

Getreide aus Argentinien; die Zollbehorden kiim- 
mern sich urn die Qualitit dieser Waren gar nicht. 
nur bei Fleisch und Wein ist eine Ausnahme vor- 
handen. Biichsenfleisch, Wurst, uberhaupt alle 
kleinen Fleischstiicke, die einen schlechten Zustand 
nicht leicht erkennen lassen, sind von der Einfuhr 
ausgeschlossen. Fleisch und Wein werden also an 
der Grenze unter Umstiinden zuriickgewiesen; all- 
jiihrlich kommen groBe Mengen verfalschter Butter 
aus Holland, und die -preuBischen Untersuchungs- 
laboratorien an den Grenzen wurden beauftragt. 
Proben der Butter zu untersuchen; aber sie konnen 
gegen die verfilschte Butter nur dann etwas machen, 
wenn die Verfilschung mit tierischen Fetten er- 
folgte, so da5 das Fleiachbeschaugesetz eine Hand- 
habe bietet. Sonst miissen sie sie ruhig die Grenze 
passieren lassen, sie kijnnen hochstens die Polizei 
verstlndigen, die dann sehen mag, wo sie im In- 
lande der Ware habhaft wird. Gerade in diesein 
Punkte sind uns die Vereinigten Staaten und die 
Schweiz mit gutem Beispiel vorangegangen, und auch 
nach den eigenen Erfahrungen beim Fleischbeschau- 
gesetz kaun man sagen, daD bei einer rich: 
tigen Durchfiihrung der Kontrolle an der Grenze 
keine Verzogerung in der Nahrungsmittelversorgung 
eintritt.. Fur nicht unbedenklich halte ich die Ee- 
stimmungen des Weingesetzes, welche in einzelnen 
Fiillen ein Zertifikat des Auslandes zulassen, das 
manchma.1 leichtfertig ausgestellt wird. Da es uns 
sehr schwer sein diirfte, gerade fur die letxten FBlle 
Ausnahmen zu schaffen, so empfiehlt es sich prin- 
zipiell, nur die eigene Priifung zu berucksichtigen. 

Im Inlande kommt fiir die Kontrolle ganz be- 
sonders das flache Land in Betracht. Wenn auch 
von seiten der Landwirte stets hervorgehoben wird, 
daD auf dem Lande ein groder Teil der Nahrungs- 
mittel selbst hergestellt wird, so gibt es doch da- 
neben eine Anzahl solcher, die unbedingt gekauft 
werden miissen, so Kaffee, Tee. Die Industrie 
verfolgt sehr scharf die Gegenden, wo die Uber- 
wachung des Nahrungsmittelverkehrs weniger streng 
ist, und so wiirde denn das flache Land bald das 
Absatzgebiet fur alle Schundwaren werden. Von 
einem ganz unrichtigen Gruridsatz geht das Nah- 
rungsrnittelgesetz am, indern es nur eine Kon- 
trolle der Verkaufsstiitten zulaOt; denn selbst ein 
wegen eines Vergehens gegen das Kahrungsmittel- 
gesetz Bestrafter braucht sich nur die Revision 
der Herstellungs- und Aufbenahrungsstellen ge- 
fallen zu lassen, nicht aber die Probeentnahmc an 
diesem Orte. DaB die Herstellung der Nahrungs- 
mittel nicht immer reinlich und gesundheitsm;ilig 
erfolgt, das beweisen die bosen Zustande in manchen 
Schlachthausern und Wurstfabriken. Auch grab 
Fabriken arbeiten nicht imn~er einwandfrei. Der 
erste Entwurf das Gesetm von 1879 hatte bereits 
eine Revision der Aufbewalirungsorte vorgesehen, 
docli wurden diese Bestimrnungen leider gestrichen. 
Nach dem Margarinegesetz unterliegt die Fabrika- 
tion der Margarine jederzeit der Uherwachung, ee 
kijnnen stets Proben entnonimen werden; der Mar- 
garinefabrikant unterliegt also schwereren MaI3- 
regeln als ein bereits wegen Vergehen gegen dm 
Nahrungsmittelgesetz Bestrafter, und man hat noch 
nicht gehort, daD von seiten dieser lndustrie da- 
gegen Einspruch erhoben wurde. Aber was hilft 
die beste Kontrolle, wenn nicht das Nahrungsniittel 
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sachgemiiB gewonnen wird? Und daher ware es 
zweckmilDig, den Milchhandel, den Spezialhandel 
mit Wurst und anderen Fleischwaren einer Kon- 
zessionspflicht zu unterwerfen. Ich denke dabei na- 
turgemaB nicht an jeden Bauern, der eine Kuh hilt, 
aber man konnte ja bei den Meiereien anfsngen. 
Ich weiB, daD es viele Gegner diesea Gedankens 
gibt, aber man muB sich eben an den Gedanken 
gewobnen, daB dieses Gebiet kein Noli me tangere 
darstellt und nicht immer Ubereifer der Behorden 
die Ursache dieser Bestrebungen ist. In den g r o k n  
Stiidten gibt es neben Milchhiindlern, die ihr Ge- 
werbe gelernt haben, auch eolche, die es nicht ge- 
lernt haben, und die sich diescm Gewerbe zuwenden, 
weil eq anscheinend keiner Befiihigung braucht. Die 
Forderung des Befiihigungsnachweises wird hier 
in Ihrem Verein nicht zurn erstenmal ausgesprochen, 
schon 1903 hat in Dresden D u n b a r dies getan, 
und wenn die Konzessionspflicht nicht erreicht 
werden sollte, dann sollte wenigstens eine allge- 
meine Anzeigepflicht eingefiihrt werden. 

Der Vortr. besprach sodann ausfiihrlich die 
Rage  der gewerblichen Sachverstiindigen, gegen die 
er schwere Bedenken auBert. Zur Ausbildung der 
Nahrungsmittelchemiker iibergehend spricht er 
sich gegen die Bestrebungen aus, die Apotkeker vom 
Nahrungsmittelfach auszuschliehn. Die Ausfiih- 
rungen des Vortr. gipfeln in folgenden Lritaiitzen: 

1. Durch die wirtachaftliche Entwicklune der 
Ietzten Jahrzehnte hat  auch die Lebensmittrlver- 
sorgung im Deutachen Reiche wesentliche Umge- 
staltungen erfahren. GroDe Teile der Beviilkerung 
sind heute darauf angewiesen, ihren Bedarf an Le- 
bensmitteln ausschliellich dem Handel zu entneh- 
men; der Weltverkehr hat neue Nahrunpsmittd 
und Rohstoffe fur solche auf den Markt gebracht, 
die Jndustrie hat mancherlei friiher unbekannte 
Formen der Zubereitung und Verarbeitung einge- 
fuhrt. Dadurch ist die Beurteilung der Nahrungs- 
mittel fur den einzelnen vielfach erachwert, und das 
Bediirfnis nach behordlicher ifberwachung erhoht. 
Verhindert werden rnuI3, daR durch Invarkehrbrin- 
gen schiidlicher, verfilschter und minderwertiger 
Waren Geeundheitseefiihrdungen, Reeintriichtigun- 
gen der Erniihrung und wirtschaftlirhe Schiidigun- 
gen der Verbraucher eintreten. 

2. Untersuchung der vom Auslande eingefiihr- 
ten Lebensmittel und deren Rohstoffe sollte rnog- 
lichst allgemein an den Grenzen in Verbindung mit 
der Zollabfertigung erfolgen. Befreiung eingefiihr- 
t e r  Waren von der Untersuchung auf Grund aus- 
liindischer Zeugnisse darf nur eine beeonders be- 
giindete Ausnahme darstelleri. 

Im Inlande muB iiberall regelmaBige Beauf- 
aichtigung des Nahrungsrnittelverkehrs stattfinden. 
Die Kontrolle darf Rich nicht auf die verkaufsfertigen 
Handelswaren beschriinken, sondern hat sich auch 
auf die Herstellung, Bearbeitung, Zubereitung und 
Aufbewahrung der Lebensmittel zu beziehen 

3. Die Zulassung gewieaer Nahrungsmittelbe- 
triebe, wie z. B. von Molkereien und Milchhand- 
lungen, ist von behordlicher Genehmigung ab- 
hiingig zu machen; fur die iibrigen Betriebe ist we- 
nigstens Anzeige bei der Behorde und Verpflichtung 
zur Auskunft iiber die Betriebsverhiiltnisse notwen- 
dig. Bei schweren VerstijI3en gegen die Nahrungs- 
mittelgesetxe sollte die weitere Tatigkeit im Nah- 

rungsmittelgewerbe gerichtlich verboten werden 
konnen. 

4. Die Beaufsichtigung der Nahrungsmittel- 
betriebe und die Entnahme von Proben zur Unter- 
suchung ist durch bamte te  Nahrungsmittelche- 
miker, die Untersuchung der Lebensmittel fiir 
Zwecke der amtlichen Kontrolle aiisschlieBlich in 
unabhangigen, aus offentlichen Mitteln unterhal- 
tenen Anstalten auszufiihren. Die Ausbildung der 
Nahrungsmittelchemiker ist nach der praktischen 
Seite zu vertiefen, ihre soziale Stellung zu heban. 
kzt l iche Sachverstiindige sind zur Beurteilung der 
Gasundheitaschiidlichkeit von Lebensmitteln heran- 
zuziehen, tierarztliche bei der Kontrolle der aua 
dem "ierreich stammenden Nahrungsmittel zu be- 
teiligen. Die Anhorung von Sachverstiindigen auB 
Handelskreisen kann in zweifelhaften Fallen zweok- 
miiBig werden, jedoch ist. sorgfiiltigste Auswahl 
solcher Sachverstiindigen geboten. Nichtaachver- 
stiindigen Personen, wie z. B. Polizeibeamten, sollte 
die Probenahme und Vorpriifung von N a h r u n p  
mitteln nur ausnahmsweise iibertragen werden, 
und zwar nur rlann, wenn sip eine besondere Sohu- 
lung fiir diese Aufgaben erhalten haben und dauernd 
unter fachmiinnischer Aufsicht arbeiten. 

5. Zur Sicherung einer erfolgreichen Lebens- 
mittelaufsicht sind gesetzliche Beatimmunpen zu 
schaffen, auf Gmnd deren der Bundesrat, unter- 
stiitzt durch GI tachten eines ihm beizugebenden, 
aus VertreBrn von Wissenschaft, Industrie und 
Handel beRtehenden Lebensmittelbeirats, Fest- 
setzungen iiber die normale Beachaffenheit von 
Nahrungsmitteln mit bindender Kraft f i i r  die Ge- 
richte, Vorschriften iiber die Bezeichnung von Nah- 
rungsrnitteln im Verkehr, iiber die Ausfiihrung der 
Untemuchungen usw. erlassen kann. 

Mindrrwertige Nahrungsmittel sollten vom Ge- 
setz uie verfalschte usw. behandelt werden. 

Polizeiverordnungen uber den Lebensmittelver- 
kehr sind mnglichRt zu vermciden, jedenfalle aber 
tunliclist pinheitlich und gleichmiiBig zu gestalten. 

Tnternationalc Vereinbarungen iiber Unter- 
suchung und Beurteilung von NahrungsmittPlr? sind 
nur insoweit gut zu heiBen, als sie eine gute Le- 
bnsmittolcerwrgung im Deutachen Reirhe zuver- 
liissig nicht gefahrden. 

6. Die Nahrungsmittelaufsichtd sol1 nicht nur 
VerstoDe gegen die Gesetm aufdecken und zur 
Ahndung bringen, sondern auch belehrend auf In-  
dustrie und Handel wirken und die Herbeifiihmg 
guter hygienischer Zustande in den Nahrungsmittel- 
betrieben im Auge haben. Beaonderer Wert ist 
auch auf die Aufkliirung des Volkes in den Ragen 
der Erniihrung und Nahrungsmittelbeschaffung zu 
legen. 

In  der D i  s k u  s s i o n sprach zuniichst Dr. G e r -  
1 a c h , Wieabaden. Es wire zweifellos wiinschens- 
wert, daD ausschliefilich erstklassige Nahrungsmittel 
in den Verkehr gebracht werden; aber die Natur 
selbst produziert nicht nur erste Qjualitiiten. Gegen 
die im Leitsatze 3 angegebenen Beatimmunpen hegt 
er schwere Bedenken. Die Durchfiihrung einer be- 
hordlichen Genehmigung fur Nahrungsmittelbe- 
triebe sei im Nahrungsmittelgesetz ein Novum nnd 
von so einschneidender Bedeutung, da13 man nicht 
genug davor warnen konne. Er hiilt die vorge- 
schlagenen MaBnahmen deshalb fur verfehlt, weil 
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sich vielleicht Normen fur die Gewinnung von Milch 
zwar aufstellen, aber einstweilen picht durchfiihren 
lessen. Ganz indiskutabel erscheint ihm die Forde- 
rung, daB ,,bei schweren VerstijBen gegen die Nah- 
rungsmittelgesetze" die weitere Tiitigkeit im Nah- 
rungsmittelgewerbe gerichtlich verboten werden 
konne. Wie wolle man festaetzen, waa ein schwerer 
VerstoB sei ? Ein ganz leicht anzusehender VerstoB, 
bei welchem jede Absicht einer Schiidigung fern lag, 
kann Menschenleben kosten, eine Handlung, die 
niedriger Gesinnung entspringt, kann kaum nach- 
weisbare Folgen fiir die Gesundheit haben. Ferner 
wendet sich Dr. G e r l a  c h gegen den Satz: ,,Min- 
derwertige Nahrungsmittel sollten vom Gesetz wie 
verfilschte usw. behandelt werden." Was bedeutet 
.,uBw." ? Was sind minderwertige Nahrungsmittel? 
Gegen den Satz 4 wendet der Redner ein, daI3 nicht 
einzusehen sei, weshalb denn diejenigen, die ein- 
gehendste Kenntnis der betreffenden Waren und 
ihrer Herstellung besitzen, nur ausnahmsweie ge- 
hort werden sollen. Wenn gesagt werde, daB bei 
der Auswahl von Sachverstiindigen aus Handels- 
kreisen sorgfiiltigste Auswahl geboten sei, so sei 
dies entweder selbstverstiindlich und dann nicht 
auf eine einzige ,Gruppe yon Sachverstiin- 
digen zu beziehen oder eine Beleidigung. G e r - 
1 a c h verweist darauf, daB gerade der Bund deut- 
scher Nahrungsmittelfabrikanten und -handler be- 
strebt mi, jedes unzuliisige Gebahren im Nah- 
rungsmittelverkehr auszuschlieoen. Auch namens 
des Verbandes deutacher Milchhiindler legt ein 
H e n  Verwahrung gegen den Leitsatz 3 ein. Die 
Unmoglichkeit einer Untersuchung an der Grenze 
sucht Herr F u 13, Kid, nachzuweisen. Namens der 
Handelskammer Elberfeld spricht sich Dr. W i e d e- 
m a n n  gegen den AusschluB der gewerblichen 
Sachverstiindigen aus. Prof. P r a u s n i t z , Graz, 
weist auf einige Irrtiimer hin, welche dem Vortr. 
bei der Besprechung des osterreichischen Nahrungs- 
mittelgesetzes unterlaufen sind. Nicht minder- 
wertige Nahrungsmittel sind vom Verkehr auszu- 
schliehn, sondern verdorbene. Minderwertige Nah- 
.rungsmittel miissen jedocli genau deklariert werden. 
Prof. Dr. K 6 n i g weist darauf hin, daO urspriing- 
lich alle Chemiker Nahrungsmittel untersuchten, 
und daB dadurch MiBstiinde auftraten und die Her- 
anziehung gewerblicher Sachverstiindiger notwen- 
dig war. Dies sei heute nicht rnehr der Fall. Herr 
K a u p halt den Genehmigungszwang der Molke- 
reien unter Hinweis auf die stets zunehmende Be- 
deutung dea &nossenschaftawmens fur uberfliiusig. 

Geh. Rat  Prof. Dr. J. K o n  i g ,  Miinster: 
, ,uber die Behandlung und Beseitipng der gewerb- 
lichen Abwrisser." Der Vortr. behandelte das Theinn 
nach den neueren Erfalirungen, indern er ausfiihrte, 
daB die g e w e r b I i c h e n Abgiinge sich durch- 
weg von den h ii u s 1 i c h e n nicht trennen lassen, 
weil sie einerseits mit letzteren vielfach in die 
sttidtischen Kaniile abgefiihrt wiirden, und weil 
andererseita ein grohr Teil derselben, niimlich die 
mit hohem Gehalt an organischen aber nicht direkt 
giftigen Stoffen, sowohl beziiglich ihrer besonders 
fur die Gesundheit nachteiligen Wirkung &Is auch 
beziiglich der zweckmiifligsten Art der Reinigung 
auf gleicher Stufe mit den hiiuslichen Abwiissern 
stehen. Diese Abwkser, wozu unter anderem die 
&us Schlachthiiusern, Molkereien, Brauereien, 

Brennereien, Gerbereien, Zucker- und Stiirkefabri- 
ken usw. gehoren, werden a m  zweckmiiBigsten auf 
biologischem Wege gereinigt. Zu den biologischen 
Reinigungsverfahren gehoren die Selbstreinigung 
der Fliisse, die Landberieselung und die Behandlung 
in sog. Oxydationskorpern; die hierzu ebenfalls zu 
rechnende intermittierende Bodenfiltration hat  bis 
jetzt weniger f i i r  gewerbliche als fur stark ver- 
diinnte hausliche Abwiisser erfolgreiche Anwendung 
gefunden. Das Wesen der genannten drei biolo- 
gischen Reinigungsverfahren besteht in einer Spal- 
tung der organischen Stoffe durch niedere Organis- 
men und Uberfiihrung in solche (oxydierte bzw. 
mineralisierte) Verbindungen, die hoheren Pflanzen 
oder auch tierischen Lebewesen als Nahrung dienen 
konnen. Wesentlich f i i r  ihre Wirkung ist die vor- 
herige Entfernung der Schwebe- und aller sonstigen 
Stoffe. welche den biologischen Vorgang storen 
konnen. 

Unter Selbstreinigung der Fliisse ist die dau- 
ernde Beaeitigung schiidlicher oder unter Urntiin- 
den schiidlich werdender Stoffe zu verstehen, sei 
es durch biologische Umwandlung toter organiacher 
Stoffe in lebende Organismen oder in sich verfliich- 
tigende. Gase. Von dieser selbstreinigenden &aft 
der Gewasser konnen aber die Stiidte und Indu- 
strien nur in seltenen Fallen vollen Gebranch 
machen. Jedenfalls ist die seinerzeit von v. P e t - 
t e n k o f e r geltend gemachte 15fache Verdiinnung 
bei der selben Stromgeschwindigkeit des Waseers 
in den Sielen und im Vorfluter, mindestens bei 
einer solchen von 0,6 m in der Sekunde bei weitem 
nicht ausreichend. 

Die vollkommenste Reinigung der an organi- 
when Stoffen reichen AbwZaser kann bei geeigneten 
Bodenverhaltnissen und richtiger Handhabung 
zweifellos durch die Landberieselung erreicht wer- 
den. Hierbei findet auch die vorteilhafteste wirt- 
schaftliche Venvertung der Abwiisser statt. Wo 
kein geeigneter Boden in genugender Ausdehnung 
zu angemessenen Preisen zu haben ist, verdient 
das Eduardsfelder Verfahren bei Posen die groBte 
Beobachtung. In  gesundheitlicher Hinsicht bringt 
die Landberieselung keine groBcren Gefahren mit 
sich als ein anderes Reinigungsverfahren; durch 
eine ausgiebige Vorreinigung von Schwebestoffen 
kann die benotigte Landfliiche wesentlich herab- 
gemindert werden. 

Der Landberieselung steht das biclogische 
Reinigungsverfahren auf k ii n s t 1 i c h aufgebauten 
Filtern (Oxydationskorpern) am nachaten; auch 
hier beruht der Reinigungsvorganq im wesentlichen 
auf einer Adsorption und Oxydation der organischen 
Stoffe verbunden mit einer teilweisen Desoxyda- 
tion gebildeter Oxyde durch verschiedenartige 
Kleinwesen. Man unterscheidet hierbei Fiillkorper 
mit feinkorniger FiiUung sowie zeitweiliger Durch- 
feuchtung unter Ruhepausen und Tropfkorper mit 
grobkorniger Fiillung sowie bestiindiger Betropfe- 
lung; hiervon finden die Tropfkorper durchweg jetzt 
deshalb niehr Anwendung, weil sie keiner so ein- 
gehenden Vorreinigung des Wassers bediirfen und 
infolge ihrer gro5eren Hohe eine gro5ere Abwasser- 
menge als die Fiillkorper zu verarbeiten vermogen. 
Die Vorreinigung kann je nach der Beschaffenheit 
des Abwaasers in Faulriiumen, Absitzbecken oder 
mittels chemischer Zusatze geschehen. Die Vor- 
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behandlung in Faulriiumen bedingt einP tiefer- 
gehende Reinigung, wenn vor der Aufbringung auf 
die Filterkorper fur eine entaprechende Durchliif- 
tung gesorgt wird; die chernischen Zusiitze sind 
vorwiegend bei gewerblichen Abwassern, wenn sie 
mit oder ohne EinschuD von hauslichen Abwiissern 
nacb den biologischen Verfahren gereinigt werden 
sollen, angezeigt bzw. hier durchweg notwendig; 
besonders erfordern diejenigen gewerblichen Ab- 
wlser ,  die der sauren Giirung unterliegen, eine 
vorherige Abstumpfung der Siiuren. Bei einer ent- 
sprechmden Vorbehandlung und Verdiinnunp kon- 
nen die vielseitigsten gewerblichen Abwiisser gleich- 
zeitig mit hiuslichen Abwlsern erfolgreich nach 
dem biologischen Verfahren gereinigt werden; nur 
muB fur eine gleichmii5ige. nicht stol3weise Zu- 
leitung Sorge gotmgen werden. In der Regel bediirfen 
die biologisch gereinigten Abwiisser noch einer 
Nachbehandlung, sei es durch Land berieselung oder 
in Absitzbecken oder Fischteichen oder in Filtern 
(Bollfilkrn). Hierdurch. d. h. durch die Land- 
t~rieselung oder Behandlung in Fischteichen, kann 
auch eine bwchrankte wirtschaftliche Ausnutzung 
erreicht werden, die sonst dem biologischen Ver- 
fahren bis auf die etwaige Gewinnung von ver- 
wertbarem Schlamm ganz abgeht. 

Auller den biologischen Verfahren fur die 
Reinigung der gewerbbchen Abwasser kommen 
vorwiegend noch die mechanische und chemisch- 
inechanische Reinigung in Betracht. Zur Entfer- 
nung der groberen Schwebe- oder Sperrstoffe 
bedient man sich meistens der R e  c h P n , Gitter 
oder Siebe; indem man solche von verschiedener 
Loch- oder Stabweite hintereinander schaltet bzw. 
anwendet, gelingt es zurzeit, Schwebestoffe biR zu 
3 mm Durchmesser aus den Abwassern zu ent- 
fernen. Derartige Vorrichtungen sind besonders 
auch bei den Abwksern der Text.il- und Papier- 
industrie irn Gebrauch, wo es durch die Bebe yon 
S c h u r i c h t ,  F i i I l n e r u n d L e h m s n n n .  a. 
gelingt, einen groOen Teil der F a e r n  in gewinn- 
bringender Weise fur die Fabrika.tion zuruckzuge- 
w h e n .  In ganz vereinzelten Fallen geniigt diese 
Art niechanischer Vorrichtungen allein zur Reini- 
gung von Wasser, namlich dann, wenn es durch 
den Vorfluter eine so starke Verdiinnung erfahrt, 
daB es direkt in ihn abgefiihrt werden kann, und 
es nur darauf ankommt, die grobsten Verunreini- 
gungen - mehr aus asthetischen a19 hygienischen 
Griinden - zu entfernen. Zur Entfernung feinerer 
Schwebestoffe ist jedoch eine grollere oder p r i n -  
gere Verlangsamung der Strorngeschwindigkeit des 
Abwaasers erforderlich, die bald in Absitz- (Klar-) 
becken oder in Klarbrunnrn bzw. Klartiirmen er- 
reicht wird. Wenn geniigendes Geliinde und kein 
holier Grundwasserstand vorhanden ist, so wahlt 
man meistens lnnge flache Recken (nach den1 Kolner 
oder Frankfurter Muster) von je etwa 40-50 m 
Liinge, 5-1Om Breite und sanft ansteigender 
Sohle nach dem AbfluD hin und legt davon so 
viele an, daD die Stromgeschwindigkeit darin je 
nach der Beschaffenheit des Abwaqsers zwischen 
6 1 0  mm (unter Urntiinden auch noch me.hr) in 
der Sekunde betragt. 1st dagegen der Raum be- 
schriinkt und der Grundwaaserstand hoch, so sind 
Tiefbrunnen (auch Dortmund- oder Enischer- 
brunnen genannt) bzw. KlLrt,iirme (R o t h e - 

R o e c k n e r) am Platze, in diesen niuD aber die 
Aufwartabewegung eine geringe Geschwindigksit 
haben; sie betragt durchweg 1,521.8 mm in der 
Sekunde und pflegt 2 mm nicht zu iibersteigen. 
Bei richtiger Ausfiihrung der inechanischen Rei- 
nigung lassen sich durchweg 7Q--80% der Schwebe- 
stoffe aus den AbwLsern entfernen, man kann die 
Abscheidung der spezifisch leichten und feinen 
Schwebestoffe durch Zusatz chemischer Fiillungs- 
mittel unterstiitzen. Indes sind diese fiir  hiiusliche 
Abw-r in den letzten Jahren immer inehr zu- 
riickgedriingt; hierfiir hat sich in Deutschalnd vor- 
wiegend nur das sog: Kohlebreiverfahren D e g e - 
n e r s (geachliffener Braunkohlenbrei in Gemein- 
schaft mit Eisenvitriol und Kalk) erhalten. Statt 
Braullkohlenbrei wurden auch aus Torf unter 
Druck (F r e e s e) oder auch Alkali (W e 11 e 11 - 
s i e c k) hergestellk Humusverbindungen ange- 
wendet. Letztere, wis auch Humuskolloide be- 
wirken eine teilweise Fallung bzw. Adsorption ge- 
loster organischer Stoffe. ' Der Hauptvorteil diesea 
Verfahrens beruht aber darin. daD sich der erzielta 
Schlamm leichter p r e w n  und verbrennen bzw. 
vergasen Iallt.. XuDer Eisenvitriol und Kalk ww- 
den zur Fallung vorwiegend noch Eisenalaun und 
Aluminiumsalze angewendet. Die Abscheidung des 
gebildeten Schlarnmes erfolgt wie bei der niecha- 
nischen Kliirung ohne jeglichen Zusatz in Absitz- 
becken, Tiefbrunnen oder Kliirturmen. Chemische 
Zusiitze fur Zwecke der Desinfektion (Chlorkalk, 
Kupfer- oder Eisensulfat usw.) sind nur in Zeiten 
von Epidernien gebrluchlich. Daa fur diesen Zweck 
verschiedentlich vorgeschlagene elektrische Sterili- 
sierungsverfahren hat bei Abwassern bis jetzt keine 
praktische Anwendung gefunden. 

In  manchen Fallen, so z. B. bei den Abwiissern 
der Zucker-, Starkefabriken nnd Brennereien, kann 
die getrenntc Eehandlung 'der stark oder eigenartig 
verunreinigten von den weniger oder kaum ver- 
unreinigten Abwasern die Reinigung und Besei- 
tigung erleichtern. In a-nderrn Fallen kann eine 
Wiedergewinnung von verwertbmen Stoffen sogar 
lohnend sein, SO die hereits enviihnte Wiederge- 
winnung von Fasern aus den Abwassern der Textil- 
und l'apierindustrie, die Wiedergewinnung von 
Fett aus fet.t- und seifenreichen Abwassern der 
Wollwaschereien u. a.. die von Ferrosulfat, aus den 
Abwiissern der Drahtziehereien u. a,, die von 
Schwermetrtllen (Kupfer, Zink, Nickel) aus den 
Abwgssern der Silberknopffabriken; auch fehlt. es 
nicht an Vorschlagen, z. B. die lastigen und schwer 
zu reinigenden Abwasser R.UR den Sulfitcellulose- 
fabriken nuf Klebestoffe, Futtermittel usw., die 
der Ammonirtkgcwinnung ( Gasfabriken und Koke- 
reien), auf Blausaure zu verarbeitcn. Einr dauernd 
erfolgreicho Gewinnung von Fett aus hauslichen 
Abwassern ist bis jetzt noch nicht gelungen, ob- 
schon die absolute Fettmenge - etwa 20 g fur den 
Kopf der Bevolkerung - nic,ht gering ist. Wahrsnd 
hiernach die meisten gewerblichen Abwiisser sich 
in verschiedener Weise geniigend reinigen und be- 
seitigen lassen, sind diejenigen, welche wie die aus 
der Kalisalzindustrie. den Steinkohlengruben, den 
Salinen und anderen Industrien groBere Mengen 
von Salzen der Alkalien und Erdalkalien enthalten, 
keiner Reinigung fahig, es sei denn. da5 der Ge- 
halt, daran so hoch ist, daD sie sich auf diese Salze 
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verarbeiten lassen. Auch fur die vollige Reinigung 
von farbstoffreichen Abwiissern ist bis jetzt noch 
kein ailseitig befriediRendes Verfaliwn gefunden 
worden. 

Hier wird man also den betreffenden Indu- 
st.rieen nach den1 Grundsatz, daB die kleineren 
Interessen den groBeren - aber selbstverstiind- 
lich unter Entschdigung iilterer berechtigter 
Interessen -. weichen miissen; die FluBlaufe 
unter Urntiinden preisgeben miissen. 

Eine schwierige Frage bildet die Reseitigung 
des bei der Reinigung der Abwtisser pewonnenen 
Schlammes. Man ist dariiber einig, daI3 der an 
stickstoffhaltigen organischen Stoffen reiche 
Schlamm, besonderv aus hauslichen und vielen 
gewerblichen Abwassern, am zweckrnaBigsten zur 
Diingung verwendet wird, weshalb seine Unter- 
bringunp im Falle der Abwasserreinigung durch 
Berieselung keine Schwierigkeiten bereitet.. Bei 
anderen Reinigungsverfahren ist aber die Beseiti- 
gung des Schlammes, da er keinen groBen Diinger- 
weIt besitzt, um so schwieriger, je peringer das 
Diingungsbediirfnie der nmliegenden Landereien 
ist. Nach mancherlei Versuchen scheint ein Pressen 
des Schlammes und ein Verga,sen des entwiisserten 
Schlammes mit und ohne Miill nrn meisten ;\us- 
sicht auf Erfdg zii haben. 

Im allgemeinen sind in den let;.tcn Jahren 
recht groBe Fnrtschritto in der Reinigung und He- 
seitigung der hauslichen und gewrrhlichen Abn-asrter 
gemacht, und es bedarf .in recht rielen Fallen nu: 
eines ernsten Wollens, urn die imnier mehr uin Qich 
greifende Verunreinigung der Fliisse, wenn auch 
nicht ganz zu beseitigen, so doch nuf ein ert.riig- 
liches MaB einzuschranken. Daraus folqt nun zwar 
‘nicht, daI3 wir durch gesetzliche wie verwaltunp- 
behordliche MaBregeln, iihnlich wie in England. 
die Verunreinigung der Gewlisser bekampfen eollen. 
Aber wo es ohne zu groBe Hiirten angeht, RliI3- 
stande zu beseitigen, da sol1 dieses nicht unter- 
laasen werden. Wenigstens snllten neiie gewprb- 
liche Anlagcn jet.zt nicht ehcr konzcssioniert 
werden, bis die Fmge der Reinigung und Rcaeiti- 
gung der ctwaigen schiidlicheii Abgange viillig 
klargcstellt ist, und zwar nicht in dcr Weise, 
daR man die Mengen Schmutzstoffr ermittelt, 
die ein Vorfluter hei Niedrigwwser noch etwa 
vertragen kann, sondern niit Riicksicht. auf 
die zukiinftige Verniehrung drr  ReviJkerung und 
Industrie in der Weise, daI3 man die Gren7.e.n festlegt, 
bis zu welchen nach den Portschritten dar Technik 
eine neseitigung der verunreinigenden Stoffe 
iiberhaupt, miiglich ist. DaB hierbei die gesundheit- 
lichen Riicksichten allen andern vorangehen, be- 
darf keiner besonderen Hervorhebung. Wo es aber 
angeht,, da sol1 man auch die wirtschaftliche Aus- 
nutzung der Abgange nicht a u h  acht lassen; 
denn die Geschichte lehrt iim, daB alle dip Lander, 
welche in der Renutzung der Abfalle und der 
flieBenden Gewasser eine weise Wirtschaft grtrie- 
ben, sich am langsten anf hoher Kulturstufe ge- 
halten haben. Der Vortragende faBte sodann 
den Inhalt seines Vortrages in 14 IAtsatzen zu- 
sammen, denen er zugrunde legt, daB man unter 
den gewerblichen A b w h e r n  vier Gruppen unter- 
scheiden konne, die sich in ihren Eigenschaften 
wo siein ihren Anforderungen an die Reinigung ver- 

schieden rerhalten, nimlich: 1. Gruppe mit ver- 
hiltnismaflig hohem Gehalt an organischen, stick- 
stoffhaltigen St offen. 2. Gruppe mit verhiiltnie- 
maBig hohem Gehalt an organischen, mitunter 
eigenartigen, aber nicht direkt schiidlichen Stoffen, 
und ohne wesentlichen Sticbtoffgehalt, 3. Gruppe 
mit hohem Gehalt an organischen, aber direkt 
schiidlichen (giftigen) Stoffen oder mit schiid- 
lichen Reiniengungen nnorganischer Natur. 4. 
Gruppe mit vorwiegend unorganischen Stoffen 
(Salzen, Easen, SBuren), von denen die Abwiisser 
mit Salzen der Schwermetalle sich noch in ver- 
schiedener Weise reinigen und beseitigen lassen, 
die mit Salzen der Alkalien oder dkalischen Erden 
aher keiner Reinigung fahig sind. 

Wie fur die Beurteilung einer schiidlichen 
Wikung dieser AbwLser, so sind auch f i i r  ihre 
Reinigung auBer der chemischen Zusammen- 
setzung die Beschaffenheit des Vorfluters uud sein 
Nutzunpszweck mit in Retracht zu ziehen. 
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